
RECONOCIMIENTO DE GRADO EN INGENIERÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID

Código Asignatura del Grado a reconocer Tipo de
asignatura Créditos Módulos (*) 

42242 Procesos en las Industrias Agrarias y Alimentarias Obligatoria 6 1
42243 Tecnología de los alimentos Obligatoria 9 2
42233 Calidad en las industrias agrarias y alimentarias Obligatoria 6 3 ,4 y 5
42252 Análisis químico de alimentos Optativa 3 4
42263 Bases nutricionales del desarrollo de nuevos alimentos Optativa 3 5 y 7
42264 Control de procesos en industrias agrarias y alimentarias Optativa 3 6

30

Módulo Profesional 1:  Tecnología alimentaria  10 ECTS
Módulo Profesional 2:  Tratamientos de preparación y conservación de los alimentos  15 ECTS
Módulo Profesional 3:  Gestión de calidad y ambiental en la industria alimentaria 7 ECTS
Módulo Profesional 4:  Análisis de alimentos 8 ECTS
Módulo Profesional 5:  Nutrición y seguridad alimentaria 5 ECTS
Módulo Profesional 6:  Mantenimiento electromecánico en industrias de proceso 7 ECTS
Módulo Profesional 7:  Innovación alimentaria 4 ECTS

A: RECONOCIMIENTO DE 30 CRÉDITOS O MÁS
TÍTULO UNIVERSITARIO: Grado en Ingeniería de las Industrias Agrarias y Alimentarias (campus Palencia)

CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR: Procesos y Calidad en la Industria 

TOTAL DE CRÉDITOS RECONOCIDOS
(*) Módulo, según relación abajo indicada, que imparte los contenidos de las asignaturas objeto de reconocimiento.



RECONOCIMIENTO DE GRADO EN INGENIERÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID

Código Asignatura del Grado a reconocer Tipo de
asignatura Créditos Módulos (*) 

42242 Procesos en las Industrias Agrarias y Alimentarias Obligatoria 6 1
42243 Tecnología de los alimentos Obligatoria 9 2
42233 Calidad en las industrias agrarias y alimentarias Obligatoria 6 3, 4 y 5
42252 Análisis químico de alimentos Optativa 3 5
42254 Fundamentos de automatización de procesos Optativa 3
42264 Control de procesos en industrias agrarias y alimentarias Optativa 3

TOTAL DE CRÉDITOS RECONOCIDOS 30

Módulo Profesional 1:  Procesos en la industria alimentaria 225 h
Módulo Profesional 2:  Elaboración de productos alimentarios 320 h
Módulo Profesional 3:  Gestión de calidad 170 h
Módulo Profesional 4:  Técnicas de protección ambiental 130 h
Módulo Profesional 5:  Microbiología y química alimentarias 190 h
Módulo Profesional 6:  Sistemas automáticos de producción en la industria alimentaria 170 h

(*) Módulo, según relación abajo indicada, que imparte los contenidos de las asignaturas objeto de reconocimiento.

A: RECONOCIMIENTO DE 30 CRÉDITOS O MÁS
TÍTULO UNIVERSITARIO: Grado en Ingeniería de las Industrias Agrarias y Alimentarias (campus Palencia)

CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR: Industria Alimentaria
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